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 تعریف مساله: 

. با وجمن ار ش گباشووداو پمسوو ه )ج ین(  نر جمانه د راکم ترکیبات فعال  یسوو ا ناشووا ا  سوومند گ د گ  فرااثرات 

دمجب ناپایگاری د گ  و آرن نر طمل نوره نگهگاری و افزایش شووگت اکسووایش و تغییرات  جمانهحضوومر  دطلمب، ایتغذیه

شوومن ا  این رو جمانه طا فرای گ آرنسووا ی به ن مان د جوومل جانبا حذو دا شوومن. طعما نر آرن و فراورنه های  آن دا

های اکسووویگک  گه و و آنزیم های غیراشوووبا قابلیت نگهگاری ضوووعیو جمانه د گ ، به ن یج وجمن دیانیر باچی یربا

سیگهای یرب و تخاکسایش ها د جمل را دس عگ   و  یپا  است. فعا یت این آنزیمهیگرو یزک  گه به ویژه  یپماکسیژنا ریب ا

دجارو خمراک برای  ت هابه ن یج د گونیت دانگداری، ار ش  نر حال حاضر این د جمل با سا ن.داها ضروری و وی ادین

کرن که نر  بی اپیشتمان دانچر به ا اء هر کیلمدر (  32-22)جمانه د گ   برن نارن. با تمجه به قیمت جهانانا  و طیمر کار

  خماهگ شگ.ایجان  قابج تمجها افزونهار ش  ،فراسمند گصمرت افزایش دانگداری این د جمل جانبا 

 

 راه حل پیشنهادی:

های  یپم ی یکا به ن مان نادج اصووولا کاهش دانگداری جمانه د گ  و ضووورورت ح   یت آنزیمبا نر نظر درف ن فعا 

انگ. بر این سا ی آنزیما ش اخ ه نشگهکار د اسبا برای غیرفعالهای رایج نر ص عت غذا راه، ف اوریای دان ار ش تغذیههم

سوو جا ادکانبمنن و نملکرن نر ندای پایین، های ف اوری پلاسوومای سوورن همامن اق جووانی اسوواو و با تمجه به ویژدا

شم گی ،ف اوریاین دیری ا  بهره جمل جاننر جهت تبگیج جمانه دا  ار  جملد گ  ا  د  ص ع ا، به د   با و یا نور ریز 

 .آیگبشمار داتجاری با ار ش غذایا 

های به ری نر دهار فعا یت آنزیمو کارایا  بیش رپلاسمای سرن اتمس ری تشکیج شگه ا  دا  هما ا  صرفه اق جانی 

شگه ا  دا  شکیج  سمای ت سادانه پلا سبت به  سیژنا  ن ست.  های نیگر یپا  و  یپماک ساو ن ایج دطا عه جادع برخمرنار ا بر ا

ی اتمسوو ری با هگو پلاسووماشوورایب بهی ه پاراد رهای نملیاتا تیمار  انجا  شووگه نر پژوهشووگاه بیمتک م مشی کشوواور ی، 

 هایبر شاخص کار رف هی بهشگ. هما ین تیمار پلاسماحاصج های دمرن بررسا آنزیمیش رین کاهش فعا یت بنس یابا به 

های تیادین و ریبمفلاوین ، غلظت کج ترکیبات ف لا، د  می وی ادینDPPHتغییرات رنگا، قگرت دهار ک  گدا رانیکال 

نان پلاسمای سرن اتمس ری، به ن مان روشا نمین ا  پ انسیج ها نشان . یاف هنگاشتناری و نیاسین جمانه د گ  تأثیر دع ا

 بری و افزایش  دان دانگ جمانه د گ  و کاهش افت نر ار ش غذایا برخمرنار است.باچیا جهت آنزیم

 



 مراحل دستیابی به فناوری

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 :کاربردهای رایج پلاسمای سرد در صنایع غذایی

 پاس مریزاسیمن سرن دمان غذایاکاهش بار دیکروبا و  -

 ب گیهای بس ههای سط ا دمان و فیلمتغییر ویژدا -

 های نملکرنی پلیمرهای  یس ااصلاح ویژدا -



  مزایای فناوری:

 تمضی ات دزایای ف اوری

 و نانمایاص عت آرن  ایجان ار ش افزونه  .1

برناری ا  جمانه د گ  نر فردمچسیمن انما  ادکان بهره .2
 د جمچت

 تمسعه د جمچت فراسمند گ جگیگ

 قیمت های درانجایگزی ا دکمجپ انسیج  ای جادعه رفع دشکلات تغذیه .3

 


