
 پروبيوتيك فراسودمند تخميري شير توليد فني دانش

 تعریف مساله: 

 90 از بيش که طوريبه  است، يافته يچشمگير رواج جهان کشورهاي در پروبيوتيک هايفرآورده مصرف و مقبوليت امروزه

نوع  11متأسفانه در ايران فقط شود.  مي توليد سرتاسر جهان دلار در ميليارد 30با ارزشي بيش از  پروبيوتيک غذايي فرآورده

کشور بر براي که وضعيت مطلوب است  در حالي توليد مي شود. اينميليون دلار  50 تقريبيارزش  بهفراورده پروبيوتيک 

محصولات لبني صنعتي به توليد با توجه به گسترش فزاينده  ميليون دلار است. 350هاي مختلف بالغ بر اساس وضعيت قاره

ها بنابراين ضروري است اين باکتري .هاي پروبيوتيک وجود داردجاي محصولات سنتي، امکان از دست دادن بسياري از باکتري

استفاده کننده ارتقاي سلامت مصرف به منظور جداسازي شده و در توليد محصولات لبني فراسودمندو شناسايي از منابع سنتي 

توليد محصولات فراسودمند با ميزان با توجه به مشکلات و بيماري هاي فزاينده ناشي از افزايش کلسترول خون  د.شون

 اي در جهان برخوردار است. کلسترول پايين از اهميت ويژه

 

  راه حل پيشنهادي:

 با منجمله شير محصولات لبني فراسودمندتوان ميقابليت کاهش کلسترول،  باکتري پروبيوتيک با هايشناسايي سويهبا 

توليد شير تخميري فراسودمند پروبيوتيکي تحقيقاتي انجام يافته جهت مراحل  ميزان کلسترول پايين توليد و به بازار عرضه کرد.

 :با ميزان کلسترول پائين به شرح ذيل است

 نمونه برداري از لبنيات سنتي -1

 هاشناسايي بيوشيميايي و مولکولي سويه -2

 تعيين مقاومت به اسيد و بايل -3

 بررسي اثرات آنتي پاتوژنيک -4

 هابررسي واکنش به آنتي بيوتيک -5

 بررسي ميزان جذب کلسترول در محيط کشت -6

 هابررسي سينتيک رشد سويه -7

 ري بررسي خصوصيات استارت -8

 توليد استارتر در مقياس پايلوت -9

 توليد محصول با استفاده از استارتر پروبيوتيک و آناليز خصوصيات ارگانولپتيکي محصول -10

 



 

 کاربردها:

 محصولات کيفيت افزايش و فراسودمند لبني محصولات در کاربرد

  



  مزایاي فناوري:

 توضيحات مزاياي فناوري

کنندگي روي توانند اثر مهاربه دليل توليد باکتريوسين مي   هاي گوارشيکاهش عفونت .1

 .اي داشته باشندهاي پاتوژن رودهباکتري

توانند به دفع کلسترول هاي پروبيوتيک ميباکتري سرمي کلسترول سطح کاهش  .2
اضافي از طريق کاهش حلاليت آن در روده و نيز جذب 

 کلسترول در ديواره سلولي کمک نمايند.

هاي درمان  کاهش هزينه،جامعه سلامت سطح افزايش ايروده هايسندرم و التهابي هايبيماري در درد تسکين .3
 هاآلرژي تسکين .4 جويي ارزي در واردات داروو صرفه

 هاعفونت و سرطان به ابتلا خطر کاهش .5

 روده عملکرد بهبود .6

 بيوتيک آنتي مصرف کاهش .7

 جلوگيري از خروج ارز از کشور  هاي پروبيوتيکت استارترها و مکملکاهش واردا .8

ايجاد ارزش افزوده بيشتر براي واحدهاي توليدکننده فرآورده هاي  .9
 غذايي

ارتقا بهره وري، گسترش بازار، افزايش درآمد و اشتغال 
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